
AMUSE BOUCHE (uniquement si choix menu, sinon pas d’obligation)
* Accras de Morue Maison (15), Saéuce Aigre-Douce 9€ OU

* Samoussas au Bœuf (4), Sauce Aigre-Douce au Coriandre,  6€

ENTRÉES
* Foie Gras de Canard (+-100g), Chutney, pain d’Épices Grillé, 

Brioche Maison 14€50 Ou

* Saumon fumé en Crème de YUZU, Son Wakamé en 
Aigre-Doux, Brioche Maison 14€50

PLATS
* St Jacques & Gambas (2x4), Risotto aux Champignons des Bois au Foie Gras, 

Carottes Glacées, Sauce au Noilly-Pratt, Perles de Saveur 19€ Ou

* Suprême de Volaille de LICQUES au Vin Jaune, Risotto aux Champignons 
Des Bois au Foie Gras, Carottes Glacées 19€

FROMAGE * Coulomiers Tru$é (pour 4) 8€

DESSERTS
* Crème Brûlée à la Tru$e7€

* Baba au Rhum, Crème Anglaise, Pépites de Caramel 7€

Vins
* Mâcon Loché 75cl (blanc) Bordeaux  Moelleux 75cl 24€ * 
* Côtes du Rhône (Rouge) 75cl Bignade des Clos ‘OR’  18€ * 

Barescas Côtes de Provence Rosé 75cl 16€ * Champagne DARMON  75cl 26€ 

MENU DE NOËL & St Sylvestre 2023

Commandes pour Noël au plus tard le 20 Décembre 2023.
Commandes pour St Sylvestre au plus tard le 29 Décembre 2023.

De 9H00 à 13H00 au 06 73 93 10 43, par mèl
contact@labobine.biz - Menu sur : www.labobine.biz

LA BOBINE


